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Sie mit!90Jahre 86316 Friedberg Haagstraße 19 Robert-Hartl-Straße 30 

 Tel. 08 21 / 60 14  30 Tel. 08 21 / 60 11 11

Herzlichen Glückwunsch
zum 90-jährigen Firmenjubiläum
und für die Zukunft viel Erfolg!

Innovative Technologien,
Kreationen für
Geschmack und Aussehen.

BECK Gewürze und Additive GmbH & Co. KG
Kirschenleite 11-13 | 91220 Schnaittach
Tel. +49 9153 9229-0 | www.beck-gewuerze.de

s Stadtsparkasse
       Augsburg

www.sska.de

90Wir gratulieren zum Jubiläum
und wünschen weiterhin
Glück und Erfolg.

Wir gratulieren 
Familie Kaindl zum 
90. Firmenjubiläum 
und wünschen 
weiterhin viel Erfolg !
Herrgottsruhstraße 2 
Friedberg 
Tel. 08 21/60 14 03 
www.baeckerei-scharold.de

Wir gratulierenn der Metzgerei Kaaindl zum
90 jäh i J bilä d ü h90-jährigen Juubiläum und wünscchen
weiterhin viel Erfolg!

Evenord eG - Filiale Donauwörth
Rosenstr. 6 86609 Donauwörth

Tel: 0906-7059
Fax: 0906-7059

www.evenord.de

Ihr kompetenter Partner für
Metzgerei- und Gastronomiebedarrf

13-0
913-160

Der Metzgerei Kaindl gratulieren 
wir zum 90. Firmenjubiläum!

Ihre Steuerkanzlei

www.steuerberater-sch.de · E-Mail: Info@steuerberater-sch.de

86447 Aindling Peter-Sengl-Str. 21  Telefon 0 82 37/96 09-0 
86150 Augsburg Halderstraße 27  Telefon 08 21/5 09 39-0

Sanitär-/Heizungsinstallation 
Spenglerei · Solaranlagen 
Flachdachabdichtungen

Wir gratulieren zum Jubiläum 
und wünschen weiterhin viel Erfolg !

Altdorfstraße 15 · 86316 Friedberg-Rederzhausen
Telefon 08 21/60 12 55 · Fax 08 21/60 76 48

Voller Einsatz für das Beste.

Wir gratulieren der 
Metzgerei Kaindl 

zum Firmenjubiläum

© BeTa-Artworks – Fotolia.com

Herzlichen Glückwunsch 
zum 

90. Firmenjubiläum
HANDELSVERTRETUNGEN

Walter Hafner
89407 Dillingen 

Telefon/Fax 0 90 71/87 66

Herzlichen 
Glückwunsch 
zum Jubiläum!

wünscht Ihnen Ihr Partner 
von Waagen und Maschinen

Bizerba-Verkauf 
und -Kundendienst

89331 Burgau
Telefon 0 82 22/15 02 

Fax 0 82 22/70 16 
leitner.bizerba@t-online.de

eitner

Hans-Joachim Schmuttermair Telefon (0 82 05) 65 92
Waidstraße 2 a Telefax (0 82 05) 71 42
86453 Dasing Mobil (01 76) 16 59 20 00

SCHMUTTERMAIR
Erdbau GmbH

BAUEN SIE MEHR!

Wir gratulieren zum Jubiläum!

ANZEIGE ANZEIGE

Seit 90 Jahren
beste Qualität

Metzgerei Kaindl feiert mit ihren Kunden

Tradition, Qualität und Kun-
dennähe haben die Familie
Kaindl zum Erfolg geführt.
Die Metzgerei mit zwei
Standorten in Friedberg
zeichnet sich durch eine haus-
eigene Schlachtung und beste
Qualität bei Fleisch- und
Wurstwaren aus.
Zum 90-Jährigen erwartet je-
den Kunden in der Jubilä-
umswoche von von Freitag,
9., bis Samstag, 17. Mai, eine
kleine, nach Traditionsrezept
hergestellte Überraschung.
Da lohnt sich der Weg zu
Kaindl gleich doppelt.
Doch auch ohne kann sich das
Angebot sehen lassen: Rund
180 Wurstsorten, nahezu aus-
schließlich aus eigener Pro-
duktion bis auf einige interna-
tionale Spezialitäten. Dazu
küchenfertige Produkte für
die schnelle Küche, hausge-
machte Feinkostsalate, selbst
gemachte Dips und Grillso-
ßen, ökologische Weine und
Säfte sowie eine gut sortierte
Käseauswahl.

Neuheiten und Klassiker
zum Grillen

Zum Beginn der Grillsaison
hat sich der Metzgermeister
wieder leckere Grillspeziali-
täten ausgedacht. So bietet er
Dry Aged Beef: „Das ist tro-
cken in Langzeit gereifte Rin-
derlende, wie sie in amerika-
nischen Steakhäusern ange-
boten wird“, erklärt Andreas
Kaindl.
Selbstverständlich gibt es
aber auch den beliebten Räu-
berspieß, ein Klassiker, der
1998 für das Friedberger Alt-
stadtfest kreiiert wurde und
noch immer ein Renner ist,
ebenso wie die Friedberger
Rostbratwurst, die viele

ebenfalls vom Altstadtfest
kennen.
An der heißen Theke in den
beiden Standorten erwarten
die Kunden leckere bayeri-
sche Schmankerln. In der Fi-
liale in der der Robert-Hartl-
Straße an der B300 werden
zusätzlich täglich wechselnde
warme Mittagsmenüs auch
zum Mitnehmen angeboten.
Besonderer Service: Die Ge-
richte können bereits im Vo-
raus übers Internet bestellt
werden.

Party-Service und
Bestellen im Internet

Zum Service der Metzgerei
zählt auch der Partyservice.
Für zehn bis 250 Personen
übernimmt Kaindl bei Festen
das Catering mit leckeren An-
geboten von rustikal über ita-
lienisch bis exklusiv. Auf
Wunsch wird auch Personal
zur Verfügung gestellt.
Übrigens: Online kann man
sich über das gesamte Sorti-
ment der Metzgerei informie-
ren sowie Bestellungen – auch
fürs Mittagsmenü – aufge-
ben. hepe/bim

O Öffnungszeiten
Haupthaus, Haagstraße 19
Mo, Di, Do 8 bis 12.30 Uhr

und 14.30 bis 18 Uhr
Mi  8 bis 12.30 Uhr
Fr 8 bis 18 Uhr
Sa 7.30 bis 12 Uhr

Filiale, Robert-Hartl-Straße 30
Mo, Di, Do, Fr 8 bis 18 Uhr
Mi 8 bis 13.30 Uhr
Sa 7.30 bis 12 Uhr

I Weitere Infos im Internet
www.metzgerei-kaindl.de

Ohne tatkräftige, gute und treue Mitarbeiter kann auch ein Familienunternehmen nicht bestehen. Hier das Team des Hauptbetriebs in der Haagstra-

ße 19 mit Inhaber Metzgermeister Andreas Kaindl, Ehefrau Marina und Sohn Alexander (von rechts nach links, hintere Reihe.)

Das Team aus der Filiale in der Robert-Hartl-Straße 30 hat schmackhafte warme Mittagsgerichte für die Kun-

den im Angebot. Demzufolge ist durchgehend geöffnet. Fotos: Kaindl

Zum Jubiläum gibt es von Kaindl als besonderes Angebot eine Grillkühl-

tasche mit Fleisch und Würsten sowie Saucen.

Eine Besonderheit ist die Salami von Kaindl: Sie wird noch im alten Na-

turverfahren, mit mindestens vier Wochen Reifezeit in speziellen Klima-

und Reiferäumen hergestellt.

Platten mit Wurst, Schinken, Fisch oder Käse für Partys und Fest liefert

Kaindl ebenso wie warme Gerichte – auf Wunsch auch mit Service.


